@SINGPEDIENTI:Acquo, 2\/;5

zucchero, anidride carbonica,
acidificante: acido citrico,
aroma naturale di cedro
diamante e agrumi, estratto
concentrato di cartamo

CARATTERISTICHE FISICHE:

° aspetto liquido

e volume O,180 | per
singola bottiglia

CARATTERISTICHE

SENSORIALI:
. colore giallo limpido
. gusto dolce, acidulo. Solo

aromi naturali.

sensazione fattile frizzante
aroma tipico di cedro
diamante

MODALITA' DI CONSUMO:
ideale con ghiaccio e foglia di
basilico.

CARATTERISTICHE
NUTRIZIONALI (valori medi
riferiti a |OO ml di prodotto
finito):
e  energia 251 kJ/6O kcal
o grassi O g di cui saturi O g
e  carboidrati 14,8 g di cui
zuccheri 14,8 g
proteine O g
sale O g

& 8

DENOMINAZIONE DI VENDITA: BIBITA ANALCOLICA CEDRATA
AZIENDA: CEDRAL TASSONI S.p.A. Sald

LONA DI PRODUZIONE: Lombardia

TIPOLOGIA: BIBITA ANALCOLICA

FORMATO: O,I80 |

ALLERGENI: Non contiene allergeni.

OGM: Non contiene OGM.

UTILIZZABILE PER: Vegetariani, vegetaliani, vegani, celiaci, divezzi, altro.
Prodotto Certificato Kosher.

Prodotto in ltalia.

SHELF LIFE PRODOTIO CONFEZIONATO e TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE (TMC): circa 18 mesi dalla data di confezionamento a
confezione integra ed a temperatura tra i 15 e 20 °C.

SHELF LIFE PRODOTIO APERTO: consumare entro pochi giomi.

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE: Conservare in luogo fresco ed asciutto,
al riparo da luce solare e fonti di calore. Eventuali depositi sono dovuti a
sedimenti naturali.

MODALITA" DI GESTIONE DELL'IMBALLO COME RIFIUTO:
visita www.gruppolunelli.it/recycle

Lotto:
Scadenza:

COD EAN cartone:

stampato su singola boftiglia
stampata su singola bottiglia

800561350004
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IDEALE CON FOCGLIE DI BASILICO



%SPEP UN PERFECT
SERVE
SORPRENDENTE:

|. Calice Tassoni

2. Ghiaccio
Hoshizaki
(ghiaccio
squadrato molto
liscio, 2/3cm per
lato)

3. Vensare circa
meta bottiglia
nel bicchiere
con il ghiaccio

4. Guarnire con
foglia di basilico

5. Servire con a
fianco la
bottiglietta con
la restante
Cedrata
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