FERRARI RISERVA LUNELLI FERRARI

TRENTO

MAGNUM 2005

SBOCCATURA 2024
SEDUCENTE AVVOLGENZA

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono cosi sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora pit tempo rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della cantina.
Grande riserva, frutto della tradizione centenaria della maison e sulla quale la famiglia Lunelli ha voluto mettere /a
propria firma. E un Trentodoc di straordinaria struttura ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti dai vigneti di
proprieta. L affinamento in legno le conferisce personalita, unintrigante ricchezza gustativa e un'armonica morbidezza.

ANNATA 2005

La stagione vegetativa € cominciata con circa una settimana di ritardo rispetto alla norma. L’annata € poi
proseguita con temperature elevate fino alla meta di agosto, quando abbondanti precipitazioni le hanno
riportate sui valori delle medie stagionali, determinando escursioni termiche pronunciate ma ottime per
una corretta maturazione delle uve. La quantita dell’'uva prodotta & stata del circa 10 % inferiore rispetto ai
valori medi. La qualita si & tuttavia rivelata molto buona; in particolare per il corretto equilibrio tra acidita
e zuccheri oltre alla straordinaria carica aromatica.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO

L’'intensita di una bellissima sfumatura d’oro incanta immediatamente alla vista.

PROFUMO

Al naso, € in un'immersione nei panorami da sogno mediterranei quella in cui si & catapultati, tra aromi agrumati di
pompelmo e arancia sanguinella. A seguire, a imporsi & I'esoticita di sentori speziati, con pepe bianco e cardamomo, cui
si accompagnano le note energiche di liquirizia e caffé tostato, ma anche quelle piu prossime di porcini.

GUSTO

L’avvolgenza di una bollicina che seduce si traduce in un sorso che incanta per la sua cremosa definizione, regalando al
palato un’amorevole carezza.

DENOMINAZIONE GRADAZIONE ALCOLICA | ||

Trentodoc 12,5% vol. . 17
\

DOSAGGIO FORMATI DISPONIBILI

Extra Brut 1,5L - cassetta legno singola

UVE TEMPERATURA DI SERVIZIO

Ottenuto con uve Chardonnay di 8/10°C

montagna.

CALICE CONSIGLIATO
AFFINAMENTO Calice Grand Cru a forma Tulipano.
Un minimo di 18 anni sui lieviti.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
VINIFICAZIONE 2002

Acciaio - legno
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