FERRARI RISERVA LUNELLI FERRARI

TRENTO

2004 MAGNUM

SBOCCATURA 2024
INTENSAMENTE VERTICALE

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono cosi sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora pit tempo rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della cantina.
Grande riserva, frutto della tradizione centenaria della maison e sulla quale la famiglia Lunelli ha voluto mettere /a
propria firma. E un Trentodoc di straordinaria struttura ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti dai vigneti di
proprieta. L affinamento in legno le conferisce personalita, un’intrigante ricchezza gustativa e un'armonica morbidezza.

ANNATA 2004

Una vendemmia splendida la 2004, iniziata il 30 agosto, dopo due annate piu complesse e precoci. Le
uve di montagna hanno garantito ottime rese e qualita eccellente, grazie, in particolare, ai notevoli sbalzi
termici tra il giorno e la notte del mese di agosto, che hanno favorito la migliore formazione di aromi e

profumi dei grappoli.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
ASPETTO
Una seducente e intensa tonalita dorata colora un calice che ammaglia al primo sguardo.

PROFUMO
Il calice accoglie con un profluvio di aromi che attraverso I'olfatto ci conducono in un universo lontano, in cui ritroviamo

sentori esotici tra uva sultanina e vaniglia, ma anche tropicali, grazie al caffé verde, fino a giungere all’intensita di rum e
tabacco affumicato.

GUSTO

E un sorso diretto quello che connota un vino che si caratterizza per una dinamicita al palato che lo rende intensamente
verticale.

DENOMINAZIONE GRADAZIONE ALCOLICA

Trentodoc 12,5% vol.

DOSAGGIO FORMATI DISPONIBILI

Extra Brut 1,5L - cassetta legno singola

UVE TEMPERATURA DI SERVIZIO

Ottenuto con uve Chardonnay di  8/10°C

montagna.

CALICE CONSIGLIATO
AFFINAMENTO Calice Grand Cru a forma Tulipano.
Un minimo di 19 anni sui lieviti.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
VINIFICAZIONE 2002

Acciaio - legno
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