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SBOCCATURA RECENTE

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono cosi sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora piu tempo rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della canting.
Grande riserva, frutto della tradizione centenaria della maison e sulla quale la famiglia Lunelli ha voluto mettere la
propria firma. £ un Trentodoc di straordinaria struttura ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti dai vigneti sui
monti del Trentino. L affinamento in legno le conferisce personalita, un’intrigante ricchezza gustativa e un'armonica
morbidezza.

ANNATA 2007

L'annata 2007 sara ricordata per la sua imprevedibilita, che ha reso la stagione dinamica e piena di sfide interessanti nei
vigneti. Dopo un inverno senza neve, la primavera molto calda ha portato piogge solo a maggio. L'anticipo stagionale si
€ mantenuto nonostante il clima fresco e piovoso dei mesi estivi determinando un inizio vendemmia gia a meta agosto. Il
contributo fondamentale & stato dato dalle montagne e dalle diverse altitudini dei vigneti, che hanno permesso di
mantenere un buon livello di acidita nelle uve.

NOTE DI

ASPETTO

Fin dal primo sguardo si distingue per la graduale doratura che sfuma d’intensita lungo il diametro del
calice.

PROFUMO

Al naso, ad emergere sono inizialmente note di frutta secca, per poi piegare verso I'intensa dolcezza
della pesca e I'esotica fragranza degli agrumi canditi.

GUSTO

E una contagiante vivacita a manifestarsi al palato, definita da una slanciata freschezza fin dall'attacco
in bocca. La soavita carezzevole di fini bollicine amplifica una lunghezza che si esprime attraverso
sfumature minerali e saline. Ma & una girandola di sentori quella in cui ci si immerge, sorso dopo Sorso:
dalla persistenza del miele di castagne si muove all'intensa gradevolezza di reminiscenze balsamiche
che si sviluppano tra sfumature di menta, ambra, liquirizia ed eucalipto.

DENOMINAZIONE

Trentodoc

DEGUSTAZIONE

GRADAZIONE ALCOLICA

12,5% vol.
DOSAGGIO FORMATI DISPONIBILI
Extra Brut 0,75L - Cofanetto legno da 2 bottiglie
UVE TEMPERATURA DI SERVIZIO

Ottenuto con selezionatissime uve 8°C
Chardonnay da viticoltura sostenibile di
montagna.

CALICE CONSIGLIATO

Calice Grand Cru a forma Tulipano.

AFFINAMENTO

Un minimo di 16 anni sui lieviti.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE

VINIFICAZIONE 2002

Acciaio - legno
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