FERRARI RISERVA LUNELLI FERRARI

2006 MAGNUM TRENTO

SBOCCATURA RECENTE

SBOCCATURA 2024

ARISTOCRATICA ELEGANZA

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono, cosi, sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora pit anni rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della cantina.
Grande riserva, frutto della storia di oltre 120 anni della Casa e sulla quale la famiglia Lunelli ha scelto mettere la firma. £
un Trentodoc di straordinaria struttura, ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti da vigneti di montagna.
L affinamento in legno le conferisce personalita, un’intrigante ricchezza gustativa e una suadente morbidezza.

ANNATA 2006

Annata eccellente per mineralita, espressivita e finezza delle uve di montagna. Il freddo invernale prolungato ha lasciato
spazio a un caldo eccezionale e secco tra la primavera e I'estate. Le abbondanti piogge di agosto hanno ripristinato le
riserve idriche, indispensabili perché i grappoli maturati in alta quota raggiungessero la loro migliore identita aromatica.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO
Accesa tonalita dorata che affascina e conquista fin dalla prima occhiata.
PROFUMO

Sono di delicati frutti bianchi le prime note che colgono al naso, tra pera e albicocca, immediatamente seguiti dal tocco
esotico del cocco. Poi, & la maturita speziata di caramello salato, macaron alla nocciola e caffé a imporsi, con un finale
che riconduce nella familiarita dei sentori dei boschi trentini con i porcini.

GUSTO

Stupisce al palato con la sua pienezza, sviluppandosi in bocca nel ricordo familiare d’intese note di sottobosco e di
pregiato tartufo bianco. Il finale & tratteggiato dalla speziatura del pepe e della cannella.

DENOMINAZIONE

Trentodoc

DOSAGGIO
Extra Brut

UVE

Ottenuto con selezionatissime uve
Chardonnay da viticoltura sostenibile di
montagna.

AFFINAMENTO

Un minimo di 17 anni sui lieviti

VINIFICAZIONE

Acciaio - legno

GRAZIONE ALCOLICA [

12,5% vol.

FORMATI DISPONIBILI

1,5L - cassetta legno singola

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8/10°C

CALICE CONSIGLIATO

Calice Grand Cru a forma Tulipano

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
2002

VECCHIE ANNATE SBOCCATURE RECENTI
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