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FERRARI

TRENTO

SBOCCATURA RECENTE

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono cosi sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora pit tempo rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della cantina.
Grande riserva, frutto della tradizione centenaria della maison e sulla quale la famiglia Lunelli ha voluto mettere la
propria firma. E un Trentodoc di straordinaria struttura ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti dai vigneti sui
monti del Trentino. L affinamento in legno le conferisce personalita, un’intrigante ricchezza gustativa e un'armonica

morbidezza.

ANNATA 2006

Annata eccellente per mineralita, espressivita e finezza delle uve di montagna. Il freddo invernale prolungato ha lasciato
spazio a un caldo eccezionale e secco tra la primavera e I'estate. Le abbondanti piogge di agosto hanno ripristinato le
riserve idriche, indispensabili perché i grappoli maturati in alta quota raggiungessero la loro migliore identita aromatica.

NOTE DI

ASPETTO

DEGUSTAZIONE

Alla vista rapisce con la sua tonalita dorata che sfuma gradualmente tra il cuore e il bordo del calice.

PROFUMO

Al naso, a sedurre & un’effusione speziata, una gioiosa sarabanda di note che si manifesta spaziando
dallintensa complessita dello zafferano all'inconfondibile e pungente cannella, completata da sentori di

frutti gialli particolarmente maturi.
GUSTO

In principio, in bocca & una sontuosa opulenza a fare da preludio, espandendosi poi in ampiezza per
tutto il palato. Il finale, cremoso e particolarmente goloso, regala un turbinio di emozioni, virando su
note di cioccolato e rum invecchiato, per poi passare ad accenni di pietra focaia e a una solleticante

sensazione iodata.

DENOMINAZIONE

Trentodoc

DOSAGGIO
Extra Brut

UVE

Ottenuto con selezionatissime uve
Chardonnay da viticoltura sostenibile di
montagna.

AFFINAMENTO

Un minimo di 17 anni sui lieviti.

VINIFICAZIONE

Acciaio - legno

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5% vol.

FORMATI DISPONIBILI
0,75L - Cofanetto legno da 2 bottiglie.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8°C

CALICE CONSIGLIATO

Calice Grand Cru a forma Tulipano.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
2002
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