FERRARI

FERRARI RISERVA LUNELLI 2004 TRENTO

Poche esclusive bottiglie dedicate a collezionisti e appassionati che possono, cosi, sperimentare l'unicita dei Trentodoc
Ferrari Trento lasciati affinare per ancora pit anni rispetto alla versione originale, nel buio e nel silenzio della cantina.
Grande riserva, frutto della storia di oltre 120 anni della Casa e sulla quale la famiglia Lunelli ha scelto mettere la firma. £
un Trentodoc di straordinaria struttura, ottenuto da sole uve Chardonnay provenienti da vigneti di montagna.

L affinamento in legno le conferisce personalita, un’intrigante ricchezza gustativa e una suadente morbidezza.

ANNATA 2004

Una vendemmia splendida la 2004, iniziata nei vigneti di bassa collina il 30 agosto, dopo due annate piu complesse e
precoci. Le uve di montagna hanno garantito ottime rese e qualita eccellente, grazie, in particolare, ai notevoli sbalzi
termici tra il giorno e la notte del mese di agosto, che hanno favorito la migliore formazione di aromi e profumi dei
grappoli.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO

Il giallo dorato riempie il calice di sfumature luminose e compatte.

PROFUMO

Le note affumicate si accendono di toni di sandalo e liquirizia, fino a raggiungere note speziate e minerali.

GUSTO
Il sorso € piu che mai strutturato e profondo, davvero persistente.

DENOMINAZIONE VINIFICAZIONE
Trentodoc Acciaio - legno

Qv
DOSAGGIO FORMATI DISPONIBILI ¢ H
Extra Brut 0,75L - cassetta legno da 2 bottiglie. /
UVE TEMPERATURA DI SERVIZIO

Ottenuto con selezionatissime uve 8/10°C
Chardonnay da viticoltura sostenibile di

montagna. CALICE CONSIGLIATO

Calice Grand Cru a forma Tulipano.

AFFINAMENTO

2002

SBOCCATURA
RECENTE

ATO

20
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